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REZERWUJ JUZ DZI$
Prosimy o informacje 2 dni przed datg rezerwacji na temat ewentualnych diet specjalnych
(wegetariariska, wegariska, bezglutenowa, itp.) - przygotujemy alternatywne dania.
Zmiany w ilosci uczestnikdw przyjmujemy do 48 godzin przed realizaciq rezerwacji.
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Opcja sugerowana dla grup do 30 0s6b. © Szacowana na czas trwania do 2-3 godzin.

Istnieje mozliwos¢ domébwienia przekgsek zimnych podanych do stotu/w bufecie
(szczegdly w ,, Opcjach dodatkowych” na stronie 5 oferty).

PRZYSTAWKA
Smazone pierogi (3 szt.) z kiszona kapusta,

<

smazonymi ziemniakami, jarmuzem i sosem z bialego wina

ZUPA
Krem z buraka i malin z pierozkami

<

z gruszka i smazonym szpinakiem

DANIE GLOWNE DO WYBORU
Poledwiczki wieprzowe w szynce i polik wolowy,
podane z kluskami $laskimi i burakami duszonymi z czarnym bzem
oraz purée z biatych warzyw i sosem z Chorizo

lub
»Ryba po Grecku” inaczej - poledwica z dorsza z warzywnym ratatouille,
purée z pietruszki i golabkiem z kiszong kapusta i grzybami

lub
Gnocchi borowikowe ze szpinakiem, @

pomidorami koktajlowymi, chips'ami z pietruszki i Parmezanem

DESER
Tradycyjny makowiec z purée z malin, duszonymi winiami,
sorbetem z pomarariczy i ciastkiem cygaretkowym

Koszt powyzszej propozycji — 175 pln brutto / os.

PAKIET NAPOJOW BEZALKOHOLOWYCH ,OPEN BAR”
Woda mineralna, soki owocowe (jabtkowy, pomaraiiczowy)
Kawa z ekspresu automatycznego, selekcja herbat (czarna, zielona, owocowa)
nieograniczone spozycie w okreslonym czasie do 3 godzin

Koszt powyzszej propozycji — 25 pln brutto / os.
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Dla grup zorganizowanych powyzej 5 oséb
doliczamy do finalnego rachunku 10% serwisu kelnerskiego.
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Opcja sugerowana dla grup do 30 0s6b. * Szacowana na czas trwania do 2-3 godzin.

Istnieje mozliwos¢ doméwienia przekgsek zimnych podanych do stotu/w bufecie
(szczegdly w ,, Opcjach dodatkowych” na stronie 5 oferty).

PRZYSTAWKA
Smazone pierogi (3 szt.) z kiszona kapusta, @

smazonymi ziemniakami, jarmuzem i sosem z bialego wina

ZUPA
Krem z kurek z krokietem, majonezem grzybowym, @

marynowang cebulka perfowa, ziemniaczanym purée i chipsami z topinamburu

DANIE GLOWNE DO WYBORU
Konfitowane udo z kaczki podane ze strudlem z kiszona kapusta,
purée z buraka, skorzoners, zelem z jezyn
i sosem z czerwonego wina i gorczycy

lub
Foso$ z purée ziemniaczanym, kiszona kalarepa z sosem chrzanowym z maslanka
i kawiorem oraz kapusta zasmazang z pomidorami i koperkiem

lub
Kluseczki faszerowane borowikami z purée selerowym, @
pomidorkami koktajlowymi i sosem kurkowym

DESER
Monoporcja chatwowa z musem czekoladowym,
sorbetem z wisni i biszkoptem z kawa

Koszt powyzszej propozycji — 199 pln brutto / os.

PAKIET NAPOJOW BEZALKOHOLOWYCH ,OPEN BAR”
Woda mineralna, soki owocowe (jabtkowy, pomaraficzowy)
Kawa z ekspresu automatycznego, selekcja herbat (czarna, zielona, owocowa)
nieograniczone spozycie w okreslonym czasie do 3 godzin

Koszt powyzszej propozycji — 25 pln brutto / os.
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Dla grup zorganizowanych powyzej 5 oséb
doliczamy do finalnego rachunku 10% serwisu kelnerskiego.
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Opcja sugerowana dla grup do 30 0s6b. * Szacowana na czas trwania do 2-3 godzin.
Istnieje mozliwos¢ domébwienia przekgsek zimnych podanych do stotufw bufecie
(szczegdly w ,, Opcjach dodatkowych” na stronie 5 oferty).

PRZYSTAWKA
Prosimy o wybdr 1 pozycji z listy ponizej dla calej grupy lub wskazanie ilosci kazdej z nich
Tatar z surowego i wedzonego fososia z kaparami, kalarepa w occie,

majonezem chrzanowym i puree z kiszonych burakéw

Smazone pierogi (3 szt.) z kiszona kapusta,
smazonymi ziemniakami, jarmuzem i sosem z biatego wina

ZUPA
Barszcz czerwony z pierozkami z gesia
oraz tatarem z jabtka, kalarepy i buraka

DANIE GEOWNE DO WYBORU

Poledwica wotowa z grzybowym ragout,
strudlem, purée z selera i sosem z Chorizo

lub
Sandacz z sosem z bialego wina i rakéw z purée chrzanowym,
chipsami z pietruszki i warzywami ratatouille

lub
Tortellini z borowikami, z bazyliowym pesto,
grillowanymi borowikami, jarmuzem i Parmezanem

DESER
Tartaletka z wisniami, sorbetem z pomarariczy,
kruszonka z bialej czekolady i plastrami miodu o smaku marakui
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Koszt powyzszej propozycji — 219 pln brutto / os.

PAKIET NAPOJOW BEZALKOHOLOWYCH ,OPEN BAR”
Woda mineralna, soki owocowe (jabtkowy, pomaraficzowy)
Kawa z ekspresu automatycznego, selekcja herbat (czarna, zielona, owocowa)
nieograniczone spozycie w okreslonym czasie do 3 godzin

Koszt powyzszej propozycji — 25 pln brutto / os.
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Dla grup zorganizowanych powyzej 5 oséb
doliczamy do finalnego rachunku 10% serwisu kelnerskiego.
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PRZEDLUZENIE OBIADU/KOLACJI SERWOWANE)J
O DODATKOWY PAKIET PRZYSTAWEK

ZIMNE PRZYSTAWKI DOSTEPNE NA STOLE LUB W BUFECIE
Sledzie w sosie tatarskim z pieczona pietruszka

Sledz w oleju z szalotka i rézowym pieprzem, smazonym jarmuzem i roszponka
Sledz po kaszubsku w pomidorach z czerwona cebula i rzodkiewka w occie
Gravlax z tososia z grapefruitem, awokado, marynowang biata rzodkiewka,

szpinakiem i pomidorami koktajlowymi z vinaigrettem limonkowym
Rostbef pieczony z jatowcem i rozmarynem z sosem chrzanowym
Safatka ‘Caesar’ z krewetkami, grzankami, Parmezanem i sosem z sardeli

Koszt powyzszej propozycji
— 79 pln brutto / os. / zestaw 6 przystawek*
— 69 pln brutto / os. / zestaw 5 przystawek*
— 59 pln brutto / os. / zestaw 3 przystawek*

*wybrana opcja wigze si¢ z praediuzeniem

Pakietu napojow bezalkoholowych ,Open bar”

dodatkowy koszt — 19 pln brutto / os.
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KAWIOR ANTONIUS SIBERIAN 5*
— 269 pln brutro / puszka 30 g

z blinami, kwasna $mietana, tartym jajkiem i cytryna
(puszka sugerowana dla 3-6 0séb)

jako ekskluzywna przystawka
lub dodatek do przekasek zimnych,
szampana, wodki, czy koniaku
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* Siberian uwazany jest za jeden z najlepszych kawioréw na Swiecie
* pochodzi z jesiotréw gatunku Acispenser baerii (jesiotr syberyjski)
* znany ze swojego wyrazistego, zfozonego smaku oraz dtugiego i zdecydowanego finiszu
¢ da si¢ w nim wyczu¢ obecno$¢ nut korzennych i drzewnych, zbalansowanych przez tagodna stonos¢
* wyrdznia si¢ przyjemna konsystencja, jego tekstura jest aksamitna i gladka, perty sprezyste i lsniace
* perly majq $rednice od 2,6 do 2,7 mm, a kolory oscyluja pomiedzy czernia, szaroécig i odcieniami brazu
* przyrzadzany tradycyjng metodg Malossol, czyli z dodatkiem niewielkiej ilosci soli
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Opcja sugerowana powyzej 30 0s6b. © Szacowana na czas trwania do 4-5 godzin.
Bufet dan gorgeych uzupelniany przez pierwszq godzing.

BUFET DAN GORACYCH
ZUPY
— Krem grzybowy z jarmuzem i pestkami dyni
— Tradycyjny barszcz czerwony z uszkami i warzywami \V
DANIA GLOWNE
— Plastry poledwiczki wieprzowej w szynce parmeriskiej
ze smazonym topinamburem i sosem z borowikéw
— Sandacz panierowany z pieczona marchewka z imbirem
oraz sosem z ogbrkéw kiszonych i biatego wina
— DPierogi z kiszong kapusta, konfiturg z czerwonej cebuli i fig \Z

DODATKI
Duszona kapusta z grzybami i kietbasa Chorizo
Ziemniaki zapiekane z warzywami, rozmarynem i pesto z rzodkiewek

BUFET ZIMNY/PRZEKASKI GORACE
Prosimy o0 wybdr 8 pozycji z listy ponizej

— Holenderski matjas z salatka z jajek, gruszki, jabtka, szalotki i majonezem z koprem
— Tatar ze $ledzia z rodzynkami i kiszonym ogérkiem
— Sledz z créme fraiche i gorczyca
— Gravlax z tososia z kiszonymi burakami i zelem z malin
— Safatka ziemniaczana z Chorizo, marynowanymi kurkami,
pieczarka portobello, czerwong cebulg i smazonym jarmuzem
— Pieczony rostbef z gorczyca, burakami i sosem chrzanowym
— Strudel z kapustg i wedzonym fososiem w sosie z biatego wina
— Duszona kapusta z grzybami, sliwka i czerwonym winem W
— Pieczone krokiety z majonezem z czarnego czosnku i chipsami z pietruszki \
— DPierogi z kiszong kapusta i grzybami w sosie borowikowym z parmezanem

— Kapusta z grochem 4

BUFET DESEROWY
Wybér ciast: 3 rodzaje, 80 g/ os0ba
Wybdr muséw i deserédw jednoporcjowych:
— mus czekoladowy z wisniami i kruszonka cynamonowg
— krem rozmarynowo-waniliowy z zelem z jezyn
— krem z czarnego bzu z kruszonka z mleka w proszku i czekolada

Koszt powyzszej propozycji — 249 pln bruito / os.




PAKIET NAPOJOW BEZALKOHOLOWYCH ,OPEN BAR”
Woda mineralna, soki owocowe (jabtkowy, pomaraficzowy)
Kawa z ekspresu automatycznego, selekcja herbat (czarna, zielona, owocowa)

Koszt powyzszej propozycji — 25 pln brutto / 0s.*
* nieograniczone spozycie w okreslonym czasie do 3 godzin

Koszt powyzszej propozycji — 40 pln brutto / 0s.**
** nieograniczone spozycie w okreslonym czasie do 4 godzin

Koszt powyzszej propozycji — 50 pln brutto / 0s.***
¥ nieograniczone spozycie w okreslonym czasie do 5 godzin
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ALKOHOLOWA OFERTA ,OPEN BAR”
dostgpna na zyczenie

NASZE WYROZNIENIA
— White Star Star Wine List 2025
— Wnetrze Roku SAW - Stowarzyszenie Architektéw Wnetrz - finalista konkursu 2025
— Najlepsza Restauracja: III Miejsce w Polsce Restaurant Week 2024
— Najlepsza Restauracja: I Miejsce w Lodzi Restaurant Week 2024
— Najlepsze Danie gléwne w Lodzi Restaurant Week 2024
— Najlepszy Deser w Yodzi Restaurant Week 2024
— Najpopularniejsza Restauracja w Lodzi Restaurant Week 2024
— Najciekawszy Wystrdj / Design Food Business Awards 2024 - finalista kategorii
— Najlepsza Restauradja - Tradycyjne Kuchnie Swiata Food Business Awards 2024 - finalista kategorii
— Najlepsza Atmosfera w Polsce Fine Dining Week 2024
— Najlepsza Restauracja: II Miejsce w Lodzi Fine Dining Week 2024
— Najlepszy Debiut w Lodzi Fine Dining Week 2024
— Najlepsza Restauracja: II Miejsce w Lodzi Restaurant Week 2021
— Najlepsza Atmosfera Restaurant Week 2021
— Najpopularniejsza Restauracja Restaurant Week 2021
— Najlepsza Restauracja: 111 Miejsce w Lodzi Restaurant Week 2020
— Najlepsza Restauracja: III Miejsce w Lodzi Restaurant Week 2019
— Najlepsza Obstuga Restaurant Week 2019

Dla grup zorganizowanych powyzej 5 oséb
doliczamy do finalnego rachunku 10% serwisu kelnerskiego.
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OFERTA SPECJALNA

WELCOME DRINK

Aperol Spritz (Aperol, Prosecco, soda) — 3 & pln brutto / por.
Negroni (Campari, Gin, Martini) — 3 & pln brutto / por.

WINA SPOKOJNE | MUSUJACE
do waladu petna karta win zawierajgca 47 indekséw

musujace Prosecco Extra Dry Antichello (Ttalia) — 139 pln brutto / but. 0,75 [
wino biale i czerwone wytrawne z aktualnej oferty bankietowej — 99 pln brutto / but. 0,75 [
biate Joachim Flick Classic Riesling (Germany) — 139 pln brutto / but. 0,75 |
czerwone Bordeaux Reserve Merlot/Cabernet (France) — 139 pln brutto / but. 0,75 1

ALKOHOLE MOCNE
wodka Stumbras Premium Organic — 200 pln brutto / but. 0,7 1
wodka Chopin Rye Organic — 290 pln brutto / but. 0,7 [
wodka Chopin Blended Gold (ziemniaczano-zbozowa) — 320 pln brutto / but. 0,7
gin Portobello Road — 270 pln brutto / but. 0,71
rum Flor de Cana 4YO — 260 pln brutto / but. 0,71
whisky Hankey Bannister 12YO — 260 pln brutto / but. 0,71
Pawlina 66 Tennessee Whiskey — 250 pln brutto / but. 0,7 [

PIWA KRAFTOWE | REGIONALNE

—0d 20 pln brutto / but. 0,5/

ALKOHOLOWA OFERTA ,OPEN BAR”

dostgpna na zyczenie

danie wegetariariskie danie wegariskie
vegetarian dish vegan dish

Restauracja Heksagon 2.0 — 91-404 Lédz, ul. Pomorska 144
tel.: 577 807 907, 507 668 627 — biuro@heksagonlodz.pl — www. heksagonlodz.pl



